
 

Traiteur Bob Traiteurdienst 2026 www.traiteurbob.be 

 

Openingsuren winkel: 

 

Dinsdag: 8u30 tot 17u 

Woensdag tot vrijdag: 8u30 tot 17u30 
Zaterdag: 8u30 tot 16u30 

Zondag: enkel op bestelling 

(winkel gesloten) 
 

 

 

Aperitiefhapjes 
 
 

Koude hapjes (minimum 20 stuks per soort): 

 

lepelhapje à 2.20 per stuk met bereiding van vis, vlees, vegetarisch volgens seizoen 

glaasje à 2.70 per stuk met bereiding van vis, vlees, vegetarisch volgens seizoen 
bordje à 3.50 per stuk met bereiding van vis, vlees, vegetarisch volgens seizoen 

 

 

 
Warme hapjes (minimum 15 stuks per soort): 

 

gevuld bladerdeegje met zalm à 2.30 per stuk 

mini quiche lorraine à 2.20 per stuk 
mini foccaciapizza à 2.10 per stuk 

kippenvleugelhapje à 2.10 per stuk 

reuzegarnaal – panko à 1.90 per stuk 

gegratineerde creuse oester (per 25 stuks) à 4.00 per stuk 
 

 

Om een goede service te kunnen verzekeren, vragen wij u bovenvermelde hapjes 

tijdig te bestellen (minimum 7 werkdagen aub).  
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Zuiders buffet (vanaf 6 personen): 
 

 kalfssneetjes ‘vitello tonato’ 

 tomaat mozzarella 

 rundscarpaccio met rucola sla en Parmezaanse schilfers 
 koude pastasalade met fijne Italiaanse vleeswaren 

 zalmfilet met dille 

 gedroogde ham met meloen 

 langoustines 

 Zuiderse quiche met vis (lauw) 
 gevuld eitje met tuinkruiden 

  € 39,00 / pp 

 

Dit buffet wordt vergezeld van cocktailsaus, vinaigrette, komkommer en tomaten. 
 

Duo vis- en vleesbuffet (vanaf 6 personen) 
 

 
 gepocheerde zalm ‘belle vue’ 

 perzik met tonijn 

 fijne pasta met kip en ananas 

 gepelde pruimtomaat met rivierkreeftensalade 
 rundscarpaccio met rucola sla en Parmezaanse schilfers 

 gevuld eitje met tuinkruiden 

 salade niçoise 

 meloen met fijne sneetjes gedroogde ham 

 zacht gebraiseerde beenham met asperges € 36,00 / pp 
 

Dit buffet wordt vergezeld van cocktailsaus, vinaigrette, komkommer en tomaten en 

koude aardappelsalade. 

 

Visbuffet (vanaf 8 personen) 
 

 

 gepocheerde zalm ‘belle vue’ 
 langoustines 

 gepelde pruimtomaat met rivierkreeftensalade 

 pastasalade met zeevruchten 

 perzik met tonijn 

 gerookte heilbot en gerookte zalm 
 gevuld eitje met tuinkruiden 

 vismousse 

 scampi met kerrie en appel € 38,00 / pp 

 
Dit buffet wordt vergezeld van cocktailsaus, vinaigrette, komkommer en tomaten. 
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Supplement: mini broodjes (3 stuks per persoon) €  2,40 / pp 

  koude aardappelsalade €  3,50 / pp 

  koude pastasalade €  4,50 / pp 

  salade van black tiger scampi €  4,50 / pp 

  handgesneden gerookte zalm met garnituur €  5,50 / pp 
  halve kreeft belle-vue                                 dagprijs (op aanvraag) 

 

 

 
 

Warm buffet (vanaf 8 personen) 
 

 
 gevulde pruimtomaat met gekruid gehakt 

 zalmfilet in graanmosterdsaus 

 quiche lorraine 

 quiche met zalm en broccoli 

 gemarineerde kippenboutjes 
 Luikse worst 

 scampi van de chef met pasta € 40,00 / pp 

 

Dit buffet wordt vergezeld van groene boontjessalade, geraspte worteltjes, tomaat, 
komkommer, aardappelsalade. 

 

 
 

 
 

Om een goede service te kunnen verzekeren, vragen wij u alle 

bovenvermelde schotels/buffetten tijdig te bestellen (minimum 7 werkdagen 

op voorhand aub). 
 

 

 

Naast onze webshop kunt u diverse gerechten verkrijgen op bestelling. 

Wenst u een menu om een verjaardag, een communie, een lentefeest, een trouw of 
een andere gelegenheid te vieren? Het is mogelijk om een aangepast menu naar uw 

wens en volgens uw budget op aanvraag samen te stellen.  

Bel naar 054251546 of mail naar info@traiteurbob.be 

Tijdens bepaalde feestdagen (bijvoorbeeld Pasen, moederdag, vaderdag, Kerstmis, 
Nieuwjaar…) zijn er enkel speciale menu’s, gerechten en buffetten te verkrijgen. Deze 

vindt u, tijdens die periode, terug op onze website/webshop en sociale media, 

Facebook Traiteur Bob en Instagram traiteurbob. 

 
 

Traiteur Bob – Centrumlaan 44 – 9400 Ninove 

tel 054/251546 – info@traiteurbob.be 

mailto:info@traiteurbob.be

